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GRIECHENLAND -
DER GRIECHISCHE
GARTEN

Produzent:

Bruni und Friedrich Bliauel
24040 Pyrgos-Leftktron
(Messinia)

»Der griechische Gartens hat
Friedrich Blauel sein Olivenol
aus der Mani, der Peloponnes-
halbinsel siidastlich von
Kalamaia, getanft, das er aus
ausgestchten Olivendlen
abfull, die er bei den Bauem
seimer unmittelbaren Nachbar-
schaft auflauft. So hat er einen
Markenanikel geschaffen,

der schon so manche Aus-
zechmimg erlalien hai,

Farbe des Olivendls:
Duft und Geschmack:

Lage und Héhe

der Olivenhaine:
Verwendete Olivensorten:
Reifezustand bei der Ernte:
Erntezeit:

Ermntemethode:

Methode der Olgewinnung:

Anteil freier Fettsauren:
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Griin

Feiner Duft, milder, harmo-
nischer Olivengeschmack mit
frischem Zitronenaroma

100 bis 200 m u.d.M.
Koronéiki

Grun bis blaulich

Mitte November bis Mitte
Januar

Handgepfliickt

Auf traditionelle Art von
Miihlsteinen zerkleinert und
kaltgeprelit

0,25 bis 0,7 %

GRIECHENLAND

MANI

MOREA

Produzent:

Heinz MNeth

Thalame

24023 Pigi/Platsa (Messinia)

Der Schwabe Heinz Neth hat
sich vor Jahren eine alte Stein-
niiille im Dorf Thalame in der
Mani gekauft und mahlt dort
neben den eigenen Oliven auch
die der umliegenden Dérfer zu
einem reinen, unverfilschien
O, das er ungefiltert in die
Flaschen fiill, damit nichts von
dem reinen Olivengeschmack
verlorengeht,

Farbe des Olivendls:
Duft und Geschmack:

Lage und Hohe

der Olivenhaine:
Verwendete Olivensorten:
Reifezustand bei der Ernte:
Erntezeit:

Erntemethode:

Methode der Olgewinnung:

Anteil freier Fettsauren:

MOREA

Griin-gold

Frischer Duft, kriftiger und
doch milder Oliven-
geschmack, angenehm
wirziges Aroma mit leicht
kratzigem MNachgeschmack

250 m 4.d.M.

Koronéiki

Griin bis blaulich
November bis Februar
Handgepfliicke

Auf raditionelle Art von
Muihlsteinen zerkleinert und
kaltgeprelit

0 bis 1%
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